Altes %chlss

RESTAURANT

GENUSS TRITLT
GESCHICHTE

Herzklopf-Momente in historischen Gemauern erleben

LURE
ANSPRECHPARTNER

Vanessa & Jurgen ReykowskKi
E-Mail: info@restaurant-altesschloss.de



SERKTEMPEFANG

PAUSCHALE

CREMANT DE BORDEAUX
ORANGENSAFT | WASSER

€10 PRO PERSON

Die Pauschale umfasst
eine Dauer von bis zu einer Stunde

F'LAMMRKUCHLEN

e OFENFRISCHER FLAMMKUCHEN | SPECK | ZWIEBELN |
BERGKASE €12

e OFENFRISCHER FLAMMKUCHEN | FRISCHER RAHM |
GERAUCHERTE FORELLE | GERIEBENER MEERRETTICH €14

e OFENFRISCHER FLAMMKUCHEN - VEGGIE STYLE- |
KIRSCHTOMATEN | ROTEN ZWIEBELN | KASE €12

Wir kalkulieren einen Flammmkuchen
fur ca. 3 Personen.



SCHMANKERL
VORWLG

Ein guter Empfang beginnt mit einer Kleinigkeit die ihr fur
Eure Gaste ausgesucht habt. Dafur kombinieren wir Genuss -
Leckerbissen im Miniformat fur euch!

UNSER OFENFRISCHES SCHLOSSBROT | BIBELESKAS

e« GERAUCHERTER SCHWARZWALDER SCHINKEN | OFENFRISCHES
SCHLOSSBROT

e MINI-QUICHE | FRISCHER SPINAT | ZIEGENFRISCHKASE

« ROSA GEBRATENES ROASTBEEF | BAUERNBROT |
SENFMAYONNAISE

e« GERAUCHERTES FORELLENFILET | MEERRETTICH |
OFENFRISCHES SCHLOSSBROT

e GETRUFFELTE KALBSFLEISCHKUCHLE | LAUWARMER
KARTOFFELSALAT

e« HOMEMADE MINI-WAFFELN | LACHSTATAR | CREME FRAICHE
e« HOMEMADE MINI-WAFFELN | RINDERTATAR

e LEICHT GERAUCHERTE BRATWURSTL VOM GRILL | SCHARFER
SENF | SCHNITTLAUCH

« BLACK FOREST SUSHI | PRODUKTE AUS UNSERER HEIMAT

€ 4,90 PRO STUCK
Mindest-Bestellmenge: 10 Stuck pro Sorte



