
Käsespätzle | mit Bergkäse grat in iert | Röstzwiebeln -veggie-

Badische Versuchung | Kalbsmaultaschen | lauwarmer Kartof fe lsa lat |

Röstzwiebeln
Gebackener Tofu | getrocknete Tomaten | Geröstete Walnüsse | Schlossgemüse

-vegan-
Manufaktur Raviol i | Provolone-Käse | Sonnengetrocknete Tomaten -veggie-

Tagl iatel le Tartufo | T rüf fe l Velouté | Trüf fe l | Grana Padano -veggie-

Schlossburger | 200g bestes Rind | Cheddar | krosser Bauchspeck | Homemade

BBQ-Sauce | Krautsa lat | knuspr ige Fr i t ten
Cordon Bleu von der Pute | Rahmmöhrchen | Kroketten

Wiener Schnitzel vom Kalb | knuspr ig ausgebacken | lauwarmer Kartof fe lsa lat |

Pre ise lbeeren
Rumpsteak vom heimischen Rind 250g | Schlossgemüse | Kräuterbutter |

knuspr ige Pommes-Fr i tes
Lachsf i let - gebraten - | Tomaten-Spinat | cremiges Kartof fe lpüree

Badische Flädlesuppe | fe inste Rinderbrühe | Fr i sche Kräuter

Cremiges Tomatensüppchen | Z iegenfr i schkäse

Bei lagensalat | Sa lat der Saison | Kräuterrahmdress ing

Carpaccio von rote Beete | grat in ierter Ziegenkäse | Etwas Grünzeug

Ceasar Salad | Hühnerbrust f i let im Knuspermantel | Parmesandress ing

Carpaccio vom US Prime Beef | T rüf fe lcreme | Zwiebelchutney

Flammkuchen “Classic” | Speck | Rote Zwiebeln | Rahm

Flamkuchen “Baden-Baden“ |T rüf fe lschmand | Rucola | Prosc iutto Crudo

6,50
12
14
16
12
16

9

9

16

17

20

21

24

21

27

29

34

28

38

24

ab 2 Pers .

28 p ,P

ab 2 Pers .

28 p ,P

Preise verstehen sich in € inkl. MwSt.

Unser Kuchenangebot
Schwarzwälder Ki rschtorte | Apfelkuchen | Käsekuchen

Crème brûlée for crazy people | Tahit i Vani l le | on f i re
Black Magic Chocolat Cake | mit f lüss igem Kern | Pistaz ieneiscreme
Hot Berry | he iße Himbeeren | Vani l lecremeeis | Himbeerhippe
Kaiserschmarrn -for two- | Vani l lee iscreme | Zwetschgenröster | Schlagrahm
Unsere Eiscreme -aus bester Vol lmi lch- | Vani l le | Erdbeer | Schoko | Pistaz ie
Affogato | Vani l lee is | Espresso
Eiskaffee | Gekühlter Kaf fee | cremiges Vani l lee is | luf t ig geschlagene Sahne
Sorbet „Royal“ | Z i t ronensorbet mit Sekt aufgegossen

5 ,20 / Stück

10
10
9
14
3 ,50 / Kugel
5 ,20
7 ,50
8,50

Fi let Mignon | P fef fer rahmsauce | f r i scher Blattspinat | Kartof fe lgrat in

Badische Rinderroulade | Specksauce | Böhnchen | Butterspätz le

“Narrenpfanne” | beste Maultaschen | Zwischenr ippe vom Ochs | knuspr ige

Schnitzel | große Bratwurst | Kartof fe lsa lat | Etwas Grünzeug

“Galgenessen”- ein Galgen vol ler Fleisch | R inderrückensteak |

Hühnerbrust f i let | Rosmar inkartof fe ln | Schlossgemüse | Kräuterbutter



Cheese spaetzle | grat inated with mountain cheese | roasted onions

Baden temptation | Veal Maultaschen | lukewarm potato salad | roasted onions

Baked Tofu | dryed Tomatos | roasted walnuts | cast le vegetables

Castle Burger | 200g best beef | Cheddar | bacon | Homemade BBQ Sauce |

Coles law | cr ispy f r ies
Tagl iatel le Tartufo | T ruf fe l Velouté | Trüf fe l | Grana Padano

Turkey Cordon Bleu | Creamed Carrots | croquettes

Viennese veal schnitzel | f r ied cr ispy | lukewarm potato salad

Rump steak from local beef 250g | Cast le vegetables | Herb butter | cr i spy

French fr ies
Salmon fi l let - fr ied - | Tomato spinach | creamy mashed potatoes

Manufactory raviol i | provolene cheese | sun dryed tomatos | Grana Padano

Baden Flädlesuppe | f inest beef broth | Fresh herbs

Creamy Tomato Soup | F resh Goat Cheese

Side salad | Seasonal salad | Herbal cream dress ing

Carpaccio of beetroot | grat inated goat cheese | Some greens

Caesar Salad | chicken breast f i l let in a cr ispy coat ing | Parmesan dress ing

Carpaccio from US Prime Beef | Truf f le cream | Onion chutney

Flammkuchen “Classic” | Bacon | Red onions | cream

Flamkuchen “Baden-Baden” | t ruf f le sour cream | Arugula | Prosc iutto Crudo

6,50 €
12 €
14 €
16 €
12 €
16 €

9 €

9 €

16 €

17 €

20 €

21 €

24 €

27 €

29 €

34 €

28 €

21 €

38 €

24 €

from 2 Pers .

28 € p,P

from 2 Pers .

28 € p,P

Allergene

Bei Fragen zu Zusatzstoffen & Allergenen,
steht dir unser Servicepersonal gerne zur Verfügung

Preise verstehen sich in € inkl. MwSt.

our cake offer
Black Forest cake | apple pie | Cheesecake
Crème brûlée for crazy people | Tahit ian Vani l la | on f i re
Black Magic Chocolate Cake | with l iquid core | P istachio cream
Hot Berry | Hot raspberr ies | vani l la custard ice cream | raspberry tu i le
Kaiserschmarrn -for two- | Vani l la Ice Cream | Plum Roaster | Whipped cream
Our ice cream - made from the best whole milk - | vani l la | St rawberry |
Chocolate | p istachio
Affogato | vani l la icecream | Espresso
Iced Coffee | Chi l led Cof fee | Vani l la Ice Cream | Freshly Whipped Cream
Sorbet “Royal” | Lemon sorbet topped with spark l ing wine

5 ,20 € / s l ice
10 €
10 €
9 €
14 €
3,50 € / scoop

5,20 €
7,50 €
8,50 €

Fi let Mignon | Pepper-creamsauce | f resh leaf spinach | Potato grat in

Baden beef roulade | bacon sauce | beans | butter spaetz le

Fool ’s Pan” | best Maultaschen | Intermediate r ib of ox | cr i spy

Schnitzel | large bratwurst | potato salad | Some greens

“Gal lows Feast” – a gal lows loaded with meat | beef s i r lo in steak | chicken

breast f i l let | rosemary potatoes | seasonal vegetables | herb butter



Spätzle au fromage | Grat ins au fromage de montagne | Oignons f r i ts

Tentation badoise | Ravio les de veau (Maultaschen) | Sa lade t iède de pommes de

terre | Oignons f r i ts
Tofu cuit au four | tomates séchées au sole i l | noix gr i l lées | légumes du château

-CHAUD- Tagl iatel les Tartufo | Ve louté de Truf fes | t ruf fe | Grana Padano

Burger du château | 200g de bœuf | Cheddar | lard | Sauce BBQ maison | Salade

de chou | Fr i tes croust i l lantes
Cordon bleu de dinde | Carottes en sauce crème | Croquettes

Escalope viennoise de veau | Panée et croust i l lante | Salade t iède de pommes de

terre | Ai re l les
Rumsteck de bœuf local 250g | Légumes du château | Beurre aux herbes | Fr i tes

croust i l lantes
Fi let de saumon - fr it - | Épinards tomates | purée de pommes de terre crémeuse

Manufacture Raviol i |Boui l lon de truf fes | Cèpes | Grana Padano

Soupe badoise aux f ines crêpes | Boui l lon de bœuf raf f iné | Herbes f ra îches

Velouté de tomates crémeux | Fromage de chèvre f ra is

Salade d’accompagnement | Salade de saison | V inaigrette aux herbes

Carpaccio de betterave rouge | Chèvre grat iné | Quelques herbes

Salade César | Fi let de poulet croust i l lant | Sauce au parmesan

Carpaccio de bœuf US Prime | Crème de truf fe | Chutney d ’o ignons

Tarte f lambée “Classique” | Lardons | Oignons rouges | Crème

Tarte f lambée “Baden-Baden” | Crème de truf fe | Roquette | Prosc iutto crudo

6,50 €
12 €
14 €
16 €
12 €
16 €

9 €

9 €

16 €

17 €

20 €

24 €

21 €

27 €

29 €

34 €

28 €

21 €

38 €

24 €

a part i r

2 Pers .

28 € p,P

a part i r

2 Pers .

28 € p,P

Sélect ion de gâteaux | Forêt-Noire | Tarte aux pommes | Cheesecake

Crème brûlée pour les fous | Vani l le de Tahit i | F lambée

Gâteau au chocolat magique | Cœur fondant | Crème glacée à la pistache

Hot Berry |F ramboises chaudes | g lace à la crème vani l le | tu i le à la f ramboise

Kaiserschmarrn -pour deux- |Glace à la vani l le | Compotée de quetsches Chant i l ly

Nos glaces maison | Lai t ent ier | Vani l le | Fra ise | Chocolat | P istache

Affogato | G lace vani l le | Espresso

Café glacé | Café f ro id | Glace à la vani l le onctueuse | Crème fouettée légère

Sorbet « Royal » | Sorbet c i t ron , ar rosé de vin mousseux .

5 ,20 € / part
10 €
10 €
9 €
14 €
3,50 € / boule
5 ,20 €
7,50 €
8,50 €

Fi let mignon | Sauce au poivre | Épinards f ra is | Grat in de pommes de terre

Roulade de bœuf badoise | sauce au lard | har icots | spätz le au beurre

“Poêle du carnaval” | Mei l leures rav io les (Maultaschen) | Côte de bœuf |

Schnitzel croust i l lant | Grande saucisse gr i l lée | Salade de pommes de terre |
Quelques herbes
“Repas du Gibet” – assort iment de viandes gri l lées au gibet | s teak de

faux- f i let de bœuf | f i let de poulet | pommes de terre au romar in | légumes
de saison | beurre aux herbes .


